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Bagnols-sur-Cèze
Mairie : 04 66 50 50 50
www.bagnolssurceze.fr

Cap sur Bagnols !
Nichée au cœur du Gard Rhodanien, Bagnols-sur-Cèze 
s’impose comme l’une des villes incontournables du 
département, tant par son patrimoine historique que 
par son dynamisme économique et culturel. 

Troisième ville du département du Gard, par sa population, elle est 
une porte d’entrée naturelle vers les splendeurs de la vallée de la 
Cèze et du Rhône, offrant un cadre de vie exceptionnel entre nature 
préservée et héritage architectural remarquable.

Bagnols-sur-Cèze séduit par la beauté de son centre ancien, où 
se côtoient hôtels particuliers, ruelles ombragées et places convi-
viales. La majestueuse église Saint-Jean-Baptiste, dont les origines 
remontent au XIVe siècle, a célébré ses 1 000 ans en 2022, témoi-
gnant de l’histoire profonde qui habite la ville. L’hôtel de ville, avec sa 
place Mallet animée, constitue un autre symbole architectural fort.
Le patrimoine artistique de Bagnols-sur-Cèze est également remar-
quable, avec un musée riche en œuvres d’artistes éminents des 
XXe et XXIe siècles tels que Matisse, Picasso, et Fernand Léger. La 
place du Château, ainsi que l’ancien couvent des Ursulines datant 
du XVIIe siècle, participent à la richesse patrimoniale de la com-
mune.
La Cèze, qui traverse la ville, offre de nombreuses possibilités de 
balades au fil de l’eau, propices à la détente comme à la découverte. 
La Ville, soucieuse de promouvoir un tourisme respectueux de l’en-
vironnement, développe ses projets écotouristiques à travers des 
parcours de découverte, des sentiers balisés et des espaces verts 
aménagés.
Les amateurs de randonnées ou de balades à vélo pourront explo-
rer des paysages variés entre vignes, collines et cours d’eau, ou 

encore découvrir le pont Arthur-Rimbaud, passage poétique qui 
traverse la Cèze.
Tout au long de l’année, Bagnols-sur-Cèze s’anime au rythme de 
nombreux événements culturels et festifs. L’été, la ville devient 
un véritable carrefour artistique avec le Centre et Espace de 
culture « La Pyramide ». Les Cèz’tivales, proposent également 
des concerts en plein air, spectacles de théâtre, expositions ar-
tistiques et autres manifestations pour le plus grand plaisir des 
habitants et des visiteurs.

Le marché hebdomadaire, qui se tient chaque mercredi, est un 
rendez-vous incontournable pour les amateurs de produits locaux. 
Ce lieu de convivialité offre l’occasion de découvrir les saveurs du 
terroir, qu’il s’agisse de fruits gorgés de soleil, de miel parfumé ou 
d’huile d’olive savoureuse.

Outre son patrimoine et sa dynamique culturelle, Bagnols-sur-Cèze 
s’illustre également par son engagement en faveur du développe-
ment économique et de l’innovation. Son implantation au cœur du 
bassin industriel et scientifique du Gard Rhodanien en fait un acteur 
majeur de la région, travaillant en étroite collaboration avec des 
entreprises locales et des centres de recherche.
La municipalité encourage également l’émergence de nouvelles ini-
tiatives écologiques, telles que le développement du chauffage par 
géothermie pour ses infrastructures publiques, contribuant ainsi à 
un avenir plus durable pour ses habitants.

Vivre à Bagnols-sur-Cèze, c’est bénéficier d’un environnement 
exceptionnel où se conjuguent patrimoine historique, nature géné-
reuse et dynamisme culturel. Les visiteurs sont invités à flâner dans 
ses rues pittoresques, à profiter de ses espaces de loisirs tels que 
la piscine municipale, le pumptrack ou encore les parcs aménagés 
pour les familles.
Ville ouverte, accueillante et tournée vers l’avenir, Bagnols-sur-Cèze 
s’affirme comme un lieu où il fait bon vivre et séjourner, offrant un 
équilibre harmonieux entre tradition et modernité.

 Heading to Bagnols! Nestled in the Gard Rhodanien, Bagnols-sur-Cèze 
charms visitors with its rich heritage and preserved nature. Its historic center, 
featuring elegant mansions and the Saint-Jean-Baptiste Church, reflects a deep 
history.
The city boasts an art museum (Matisse, Picasso, Léger) and landmarks like the 
former Ursuline convent. The Cèze River offers scenic walks, while hiking and 
cycling trails reveal vineyards and rolling hills. 
Lively and cultural, Bagnols-sur-Cèze hosts vibrant events like the Cèz’tivales 
and its weekly market, a must for local flavors.
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Une situation touristique
privilégiée
Entre Méditerranée, Cévennes et grandes villes comme Avi-
gnon, Nîmes ou Montélimar, Pont-Saint-Esprit bénéficie d’une 
situation géographique idéale. Baignée par le soleil du Sud, 
la ville offre un cadre naturel propice à la détente, à l’évasion 
et aux découvertes.

Ici, tout est réuni pour séduire les visiteurs : un riche patrimoine culturel, 
des paysages variés, des activités de pleine nature et une gastronomie 
authentique. Balades à pied, à cheval ou à vélo... les occasions de profiter 
de l’extérieur ne manquent pas.
Côté saveurs, notre terroir regorge de produits généreux : olives, raisins, 
truffes, melons, gibiers ou poissons. Chaque samedi matin, le grand marché 
provençal rassemble près de 300 étals colorés, où les producteurs locaux 
partagent avec passion le fruit de leur travail.
Pont-Saint-Esprit vit au rythme du Sud, entre traditions, animations esti-
vales, art de vivre et convivialité. Une destination à taille humaine, idéale 
pour se ressourcer en famille ou entre amis.

  A privileged tourist location
Located between the Mediterranean, the Cévennes, and cities like Avignon and Nîmes, 
Pont-Saint-Esprit benefits from an ideal setting. Bathed in southern sunshine, it offers a 
natural space perfect for relaxation and discovery. Visitors can enjoy a rich cultural heri-
tage, diverse landscapes, and outdoor activities like walking, horseback riding, or cycling. 
The region is known for its generous products—olives, grapes, truffles, and more. Every 
Saturday, a vibrant Provençal market with nearly 300 stalls showcases local producers’ 
passion. Pont-Saint-Esprit combines southern traditions, summer events, and friendliness, 
making it a great place to unwind with family or friends.

Pont-Saint-Esprit
Office de tourisme : 04 66 39 44 45
Mairie : www.mairiepse.fr - 04 66 90 34 00
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Goudargues
Mairie : 04 66 82 20 69
Office de tourisme : 04 66 82 30 02
www.goudargues.fr

Au fil de l’eau
En balade dans la vallée de la Cèze, il est une destina-
tion à ne pas manquer : Goudargues. Quittez la dépar-
tementale, suivez le petit brin de route entre vignes et 
lavandes, passez le pont qui enjambe la Cèze et vous 
y êtes ! Bienvenue à Goudargues, la « petite Venise 
gardoise » lovée dans un méandre de la Cèze  entre 
collines, vallons et bois. Arrivés au cœur du bourg, 
rendez-vous Place des Sources pour une balade au 
fil de l’eau, élément emblématique de la cité.

Votre promenade débute aux sources, derrière l’école : l’eau que 
vous entendez chantonner vient d’une résurgence, la Fontaine, un 
cours d’eau souterrain dont nul ne connaît aujourd’hui encore la 
provenance. Cette eau claire, limpide et à température constante a 
très tôt séduit les hommes : les vestiges d’une villa et de bains at-
testent l’implantation des romains dès le IIIe siècle. Quelques siècles 
plus tard, les moines s’installent à Gordanicus, assèchent les terres 
marécageuses  et canalisent l’eau de la Fontaine. 
Mettez vos pas dans ceux de ces bâtisseurs et flânez le long des 
quais de la Fontaine, aménagés au XIXe siècle, à l’ombre des pla-
tanes plantés en 1821. Au bout des quais, une roue à aube qui a long-
temps servi à arroser les jardins vivriers de Goudargues. Empruntez 
ensuite la rue des Carrières pour y découvrir un magnifique enca-
drement de porte du XVIIe siècle puis laissez-vous porter jusqu’à 
l’Abbatiale, ce joyau roman bâti au XIIe siècle. Ses dimensions, les 
restaurations successives dont elle a été l’objet jusqu’à nos jours 

et son classement à l’inventaire des monuments historiques en 
font un incontournable de Goudargues. Rejoignez ensuite le lavoir 
monumental pour une pause fraîcheur : autrefois, les lavandières y 
lavaient leur linge en échangeant les dernières nouvelles du village 
sous le regard attentif de la grenouille en fonte. 
Face au lavoir, admirez l’ancienne chapelle Notre-Dame de Case-
neuve, aujourd’hui transformée en habitation et l’ancien moulin à 
huile, un des rares de la région fonctionnant grâce à l’eau. Entre 
le lavoir et le plan d’eau, prenez le petit chemin balisé qui mène 
jusqu’à la Cèze. Promenez-vous le long de la rivière et des jardins au 
fil de l’eau jusqu’à la passerelle qui enjambe la Gambionne. 
Longez le camping-car Park jusqu’à l’ancien lavoir. Le chemin est 
bordé de jardins potagers irrigués par l’eau des sources, une tra-
dition ancienne à Goudargues. Votre balade touche à sa fin, c’est 
l’heure de vous poser à la terrasse d’un café le long du canal et 
profiter de ce moment enchanteur à Goudargues …
Tous nos remerciements à Chantal BÉJUIT, guide conférencière et 
à l’association Patrimoine Environnement de Goudargues qui nous 
ont fait voyager au fil de l’eau à travers le temps et les ruelles de la 
« petite Venise gardoise ».

 In the heart of the Cèze Valley, Goudargues, nicknamed the “Little Venice of 
the Gard”, invites you to a peaceful stroll along the water. Starting from Sources 
square, follow the canal shaded by sycamore trees and discover its rich history: 
a mysterious resurgence, Roman remains, and the legacy of the monks who 
shaped the village. Along the way, admire the waterwheel, the 12th-century 
abbey, the monumental washhouse, and the former chapel of Notre-Dame de 
Caseneuve. Follow the snaking course of the Cèze River and its gardens until 
you reach the Gambionne footbridge, then finish your stroll on a café terrace by 
the canal.
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La Goud’vibe à Goudargues : 
un festival grand public, 
unique et vibrant !
Du 25 au 27 juillet 2025, le village de Goudargues vibrera au rythme 
du festival GOUD’VIBE. Coorganisé par la municipalité et La Moba, 
cet événement dédié aux arts de la rue revient pour sa quatrième 
édition avec un concept festif, accessible à tous et axé sur le par-
tage. L’ADN du GOUD’VIBE, c’est son esprit profondément populaire 
et fédérateur. Ici, la rue devient scène, les places des théâtres à 
ciel ouvert, et le public est acteur autant que spectateur. Ce festival 
à taille humaine rassemble petits et grands autour des arts vivants, 
avec un imaginaire sans limite.

Trois jours de fête, de spectacles et de rencontres
Quatorze compagnies investiront les rues, les places et les jardins 
de Goudargues. Théâtre de rue, marionnettes, clowns, échassiers, 
jongleurs, danse et cirque se succéderont dans un décor naturel 
qui sublime chaque performance. Pensé pour tous les publics, le 
GOUD’VIBE casse les codes élitistes du spectacle vivant pour le 
rendre accessible à tous… et partout.

Des concerts gratuits et des soirées festives
Chaque soir, sur la place des Sources, un concert gratuit viendra 
clôturer la journée dans une ambiance chaleureuse :
• Vendredi : électro-oriental et musique du monde.
• Samedi : rythmes afro-latins et tropicaux.
• Dimanche : concert reggae aux sonorités organiques 
et électriques.

Un festival pour toute la 
famille
Un espace enfants propose 
jeux en bois, maquillage, grimpe 
d’arbres, slackline et autres sur-
prises. Tandis que les parents 
flânent au marché artisanal ou 
assistent aux spectacles, les 
plus jeunes vivent leurs propres 
aventures. Le festival repose sur 
une participation libre « au cha-
peau », pour soutenir les artistes dans une démarche solidaire.

Un événement porté par les habitants
Avec 50 bénévoles, food trucks, bars éphémères et une ambiance 
détendue, le GOUD’VIBE est une expérience collective, joyeuse et 
immersive. On embarque famille et amis pour trois jours de rires, de 
poésie et de musique, au cœur de Goudargues !

ET AUSSI 
La fête foraine aura lieu du jeudi 14 au dimanche 17 août avec des 
manèges pour les petits et les grands, il y en aura pour tous les 
goûts et toutes les envies ! Cette année encore, le rendez-vous est 
très attendu de tous pour un village en fête durant 4 jours. 

 A festive summer in Goudargues, with La Goud’Vibe, a unique and vibrant 
festival for all – and also the funfair!
From July 25 to 27, 2025, Goudargues hosts the 4th edition of GOUD’VIBE, a 
vibrant and inclusive street arts festival. Three days of shows, free concerts, 
family activities, and a festive village atmosphere. A joyful, community-driven 
event not to be missed!
Also: funfair from August 14 to 17 with rides for all ages.



RESTAURANT BISTRONOMIQUE AU COEuR D’AIGUEZE

 www.restaurant-lebouchon.com       +33 4.66.39.47.70

- c u i s i n e f a i t e  m a i s o n -
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L’Escalo est un che-
min descendant jusqu’à 
l’Ardèche qui longe 
les ruines du BORIAN 
où vécurent plusieurs 
générations de bateliers 
et de pêcheurs.

L’église a été res-
taurée par Monseigneur 
FUZET. Ainsi tout l’édi-
fice intérieur fut décoré 
de peintures dans le 
style de Notre-Dame 
de Paris

La fontaine érigée 
en 1877 est dédiée à 
Saint-Roch, saint patron 
d’Aiguèze, honoré le 16 
août. Il est le saint patron 
des pèlerins et de nom-
breuses confréries ou 
corporations.

 Randonnée Le Rocher de Castelviel
Rando pédestre de 3h environ et de 9km - Rando VTT de 1h30 (circuit à sens 
inverse recommandé). Prudence aux abords des falaises. Protégez-vous du 
soleil et de la soif, chapeau, casquette, crème solaire et eau.

Castelviel (vieux château en occitan) est un ancien oppidum. Il ne reste plus 
que quelques pierres visibles. Le parcours offre de beaux points de vue sur l’Ar-
dèche. A la sortie du centre du village sur la «place de Portail haut», empruntez 
le GR4 (balisage rouge et blanc), passez devant «La Croix du Gier», et montez 
jusqu’au «Ranc du forêt». Empruntez le PR (balisage jaune) jusqu’au «Rocher 
de Castelviel». Le retour se fait par la «Grange de Meyselle» et la «Grange de 
Marcello», jusqu’au village d’Aiguèze.

  Hike: 3 hrs / 9 km – MTB: 1.5 hrs (reverse loop recommended). Caution near cliffs. Bring 
water, sun protection, and wear a hat. Castelviel, a former oppidum, offers scenic views over 
the Ardèche. From Place de Portail Haut, follow the GR4 (red/white) past La Croix du Gier to 
Ranc du Forêt, then the PR (yellow) to Rocher de Castelviel. Return via Grange de Meyselle and 
Grange de Marcello to Aiguèze.
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Au fil de l’eau

La Cèze forme un lien naturel entre Cévennes et Provence, et fa-
çonne les espaces et les décors tout au long de l’année. En hiver, 
aérez-vous l’esprit et profitez de ce cadre endormi et paisible. Au 
printemps, observez la floraison verdoyante reprendre vie, le temps 
d’une randonnée à pied, à cheval, ou en VTT. En été, expérimentez 
son sillon lors d’une baignade ou d’une balade en canoë-kayak. A 
l’automne, promenez-vous sur ses rives et contemplez la végéta-
tion aux tonalités dorées.
Vos promenades vous amèneront à la découverte de nombreuses 
cités pittoresques, à l’instar de Chusclan, de Goudargues, de Mont-
clus ou La Roque-sur-Cèze, classés tous deux « Plus Beaux Villages 
de France ».
La Cèze regorge d’activités et de paysages différents à travers vi-
gnobles, cavités, falaises, collines, plaines. Arpentez-la, savourez-
la, et venez à la rencontre de ses habitants, fiers de leur terre, de 
ses produits, et ses traditions. 
Sachez enfin que la rivière est l’objet d’une attention particulière 
afin de préserver son environnement peuplé d’espèces remar-
quables autour de poissons, de crustacés, d’insectes, ou de mam-
mifères tels que la loutre et le castor. Différentes missions engagées 
au fil de l’eau travaillent sur la qualité de ses eaux, la collecte de 
déchets, la sauvegarde raisonnée de la végétation le long de ses 
berges, et sur une surveillance assurée sur les points de baignade 
dédiés. 
Tantôt silencieuse, tantôt rugissante, la rivière Cèze anime le ter-
roir de la Provence Occitane au gré des saisons, faisant d’elle une 
vitrine incontournable de notre destination touristique.

Adoptez le bon geste, 
engagé et durable
Les rivières sont de véritables réserves de biodiversité. Il s’agit de 
préserver ces écosystèmes en adoptant un comportement adapté. 
Munissez-vous de sacs et remportez vos déchets, sans oublier de 
ramasser ceux rencontrés sur votre chemin. Choisissez des objets 
réutilisables pour vos pique-niques.

Souvenez-vous que vous êtes en milieu naturel : barrages en ga-
lets, nuisances sonores et piétinements peuvent perturber faune 
et flore locales. Pour la baignade, veillez à choisir une crème solaire 
aux composants naturels et biodégradables.

Enfin, le territoire est sujet à des températures importantes, feux 
de camp et cigarettes sont interdits dans ces espaces sensibles. 
Ces réserves naturelles font l’objet d’attention et de vigilance par-
ticulières, de simples gestes permettent de pérenniser ces écrins. 

Entretenir, informer, valoriser ces espaces naturels, 
c’est l’affaire de tous. Alors développez vos sens et 
vivez l’expérience Provence Occitane !

 Along the Water. The Cèze, flowing through Provence Occitane, connects the 
Cévennes to Provence, offering diverse landscapes. Depending on the season, 
it offers various experiences: winter relaxation, spring hiking, summer swimming 
and canoeing, and autumn walks with golden hues. Explore picturesque villages 
like Goudargues, Montclus, and La Roque-sur-Cèze, listed among the Most Beau-
tiful Villages of France. The river is a protected ecosystem, home to remarkable 
species such as otters and beavers. Visitors are encouraged to adopt eco-frien-
dly practices to preserve this natural beauty.

La Provence Occitane est bordée par les 
eaux, entre Rhône, Ardèche, et Cèze. Cette 
dernière coupe le territoire en deux, en lui 
offrant une riche diversité paysagère. Dé-
couvrez cette rivière singulière et ses mul-
tiples facettes, cachées et inattendues.
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Les abeilles, un trésor 
à préserver

A Pont-Saint-Esprit, Renald Beaurain, fondateur de 
S.O.S Abeilles, consacre sa vie à la protection des 
abeilles. Cet insecte merveilleux, essentiel au main-
tien de la biodiversité, nous offre des trésors gour-
mands que cet apiculteur valorise à travers une 
large gamme de miels issus des paysages de Pro-
vence Occitane.

Installé depuis quinze ans en tant qu’apiculteur à Pont-Saint-
Esprit, Renald Beaurain s’est fait une mission de transmettre sa 
passion pour les abeilles afin de contribuer à leur protection. Cet 
amour inconditionnel pour ces petits insectes aussi fascinants 
que précieux remonte à l’enfance, lorsque petit garçon, son 
grand-père apiculteur l’initiait à la vie de la ruche et au cycle des 
saisons.

Aimer les abeilles, c’est aimer la nature, la 
contempler et la respecter.
Quand le printemps s’éveille, les ruches s’animent et les buti-
neuses s’aventurent au milieu des garrigues de Provence Occi-
tane, butinent les premières fleurs, virevoltent sur les lavandes 
parfumées, s’attardent au fleurs des grenadiers de la Vallée de 
la Cèze… Ce passionné installe ses ruches en Provence Occitane, 
pour extraire des alvéoles cristallines tous les parfums, tous les 
sucs de notre territoire.

C’est ainsi qu’il offre une large gamme de miels, disponibles dans 
nos Boutiques de l’Office de Tourisme : miel de fleurs de grena-
diers, miel de lavande, miel de garrigue, bonbons au miel, pollen, 
venez découvrir ces produits et ce savoir-faire, incomparables !

Et ce savoir-faire, Renald Beaurain s’emploie à le partager au 
Rucher Ecole qu’il a fondé, il y a six ans, à Saint-Alexandre. Vous 
souhaitez, vous aussi, participer à la protection des abeilles ? 
Vous rêvez de déguster le miel de votre jardin ? Ces cours sont 
accessibles à tous ! Vous aussi, venez murmurer à l’oreille des 
abeilles et déguster leur miel, trésor de la nature.

Infos pratiques
Site internet : www.sosabeilles.fr 

 Sos-Abeilles
 Sos Abeilles

Tel : 06 49 31 98 71

 Lorem ipsum dolor sit amet, consectetur adipiscing elit, sed do eiusmod 
tempor incididunt ut labore et dolore magna aliqua. Ut enim ad minim veniam, 
quis nostrud exercitation ullamco laboris nisi ut aliquip ex ea commodo conse-
quat. Duis aute irure dolor in reprehenderit in voluptate velit esse cillum dolore 
eu fugiat nulla pariatur. Excepteur sint occaecat cupidatat non proident, sunt in 
culpa qui officia deserunt mollit anim id est laborum.
Duis aute irure dolor in reprehenderit in voluptate velit esse cillum dolore eu fu-
giat nulla pariatur. Excepteur sint occaecat cupidatat non proident, sunt in culpa 
qui officia deserunt mollit anim id est laborum.
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LA ChèVRERiE D’ÉMiLiE : 
L’ART Du fROMAGE à 
ROQuEMAuRE

Depuis 2008, Émilie incarne la passion et 
l’excellence dans l’élevage caprin à Ro-
quemaure. Avec un cheptel de plus de 110 
chèvres laitières, elle produit une gamme 
variée de fromages, de produits laitiers et 
même de cosmétiques.

Cette année, Émilie a participé pour la pre-
mière fois au concours Gard Gourmand, 
aux côtés de son conjoint. Sa tomme de 
chèvre, au goût subtil et à la texture fon-
dante, a remporté une médaille d’or. Son 
crémeux de chèvre, apprécié pour sa 
douceur et sa richesse, a décroché une 
médaille d’argent.

Outre ses fromages, Émilie propose égale-
ment de la viande de chevreaux et du porc 
élevé en plein air. Respectueuse du cycle 
de vie de ses animaux, elle accorde une 
grande importance à leur bien-être. Les 
chèvres bénéficient de périodes de repos 
et d’un traitement adapté à leur âge.

Marchés :
• Mardi : Roquemaure
• Mercredi soir : Rochefort-du-Gard
• Jeudi : Villeneuve-lès-Avignon
04 66 82 52 06

LA MANADE Du JONCAS : 
uNE GARDiANNE EN OR

Depuis 1992, la manade du Joncas, à 
Saint-André-d’Olérargues, s’est forgée 
une solide réputation grâce à son éle-
vage de taureaux. Située sur 180 hectares, 
elle abrite 160 taureaux et propose une 
gamme de produits locaux qui reflète la 
richesse du terroir.
Parmi ses créations phares, la gardianne 
de taureau se distingue par sa saveur et 
son authenticité. Ce plat emblématique, 
préparé avec des taureaux issus de l’éle-
vage, des légumes frais et un soupçon 
de vin, nécessite plus de trois heures de 
cuisson. Ce savoir-faire artisanal a valu à 
la manade plusieurs distinctions, dont une 
médaille d’or au concours Gard Gourmand 
2024.

Christelle, à la tête de la manade depuis 
plusieurs années, a également développé 
d’autres produits, notamment des terrines 
et de la viande de porc et de taureau, dis-
ponibles sur les marchés locaux. Elle par-
ticipe régulièrement à des événements 
comme « De ferme en ferme » et organise 
des soirées conviviales pour faire décou-
vrir son activité.

Marchés :
• Mercredi : Goudargues
• Vendredi : Saint-Pons-la-Calm
• Samedi : Vénéjan
06 76 59 76 88

Un terroir d’excellence
Chaque année, le concours Gard Gourmand, organisé par le Conseil départemental du Gard, célèbre les 
meilleurs artisans et producteurs locaux. En 2024, le Gard rhodanien s’est une fois encore illustré avec 
des médailles d’or et d’argent attribuées à des produits d’exception. Entre traditions familiales, innovation 
et excellence culinaire, voici les portraits des lauréats de cette édition.

LA BRASSERiE ÉTiENNE ET 
MAMiE CôTELETTE : uN DuO 
GOuRMAND

À Saint-Gervais, la Brasserie Étienne per-
pétue une tradition brassicole initiée en 
1988. Connue pour ses bières artisanales, 
comme La Gervoise, elle collectionne les 
récompenses, aussi bien locales qu’inter-
nationales. La Gervoise ambrée, brassée 
avec passion, est devenue un symbole de 
qualité dans le Gard rhodanien.
Cette année, Laurent Schenkels, alias 
Mamie Côtelette, a collaboré avec la bras-
serie pour créer un pâté en croûte à la 
bière, tout en présentant ses propres pro-
duits au concours. Sa caillette aux herbes, 
élaborée avec de la viande de porc, des 
épinards et de la crépine, a séduit le jury. 
Laurent a également été primé pour son 
boudin blanc, reflet d’un savoir-faire arti-
sanal unique.

• Brasserie Étienne :
Ouvert tous les jours sauf dimanche, 
16h30 - 19h

• Mamie Côtelette : marchés :
• Mercredi et samedi : Saint-Nazaire
• Jeudi et dimanche : Verfeuil
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ROMÉO Di PRiMA : uN MiEL DE 
ChâTAiGNiER PRiMÉ

À seulement 30 ans, Roméo Di Prima 
incarne une nouvelle génération d’apicul-
teurs passionnés. Les Ruchers de la Capi-
telle, qu’il a fondés en 2020, témoignent 
de son amour pour les abeilles et la bio-
diversité. Ce projet, né pendant le confi-
nement, a rapidement pris de l’ampleur : 
de dix ruches à ses débuts, Roméo gère 
aujourd’hui un cheptel impressionnant de 
150 ruches.
Le miel de châtaignier, qui lui a valu une 
médaille d’or au concours Gard Gour-
mand, est un produit singulier. Avec sa 
couleur sombre et sa saveur légèrement 
amère, il reflète la richesse des paysages 
des Cévennes gardoises et ardéchoises, 
où Roméo place ses ruches pour tirer le 
meilleur de chaque saison.
Mais l’apiculture chez Roméo ne se limite 
pas à la production de miel. Une grande 
partie de son activité est dédiée à la pol-
linisation, un maillon essentiel pour main-
tenir la biodiversité. Il élève également des 
reines et vend des essaims, partageant 
ainsi son expertise avec d’autres apicul-
teurs.

Roméo voit dans cette médaille une re-
connaissance du travail accompli et un 
encouragement à poursuivre ses efforts 
pour préserver et valoriser les trésors 
de la nature. En plus d’être présent sur le 
marché de Vénéjan chaque samedi, il est 
actif sur les réseaux sociaux, où il par-

tage son quotidien et ses valeurs.

Marché : Samedi, Vénéjan
07 69 78 10 20

LA SOLEïADE : uN fOiE GRAS 
D’ExCEPTiON à ORSAN

Depuis 2005, La Soleïade, nichée au cœur 
du village d’Orsan, ravit les papilles des 
amateurs de gastronomie et de convivia-
lité. Fondé par Noëlle et Matthieu, deux 
passionnés formés à l’école hôtelière de 
Saint-Jean-du-Gard, le restaurant s’est 
imposé comme une adresse incontour-
nable grâce à une cuisine qui allie tradi-
tion et innovation.
Cette année, La Soleïade a remporté une 
médaille d’argent pour son foie gras, une 
recette que Matthieu maîtrise depuis ses 
débuts en cuisine, en 1998. Préparé avec 
du foie gras IGP Sud-Ouest, issu exclu-
sivement de la maison « Le Puntoun », 
ce mets est élaboré selon une méthode 
artisanale, garantissant une texture onc-
tueuse et une saveur équilibrée.

La collaboration avec « Le Puntoun » ne 
s’arrête pas à la fourniture des matières 
premières. Le producteur a généreuse-
ment offert le foie gras pour permettre 
à La Soleïade de participer au concours 
Gard Gourmand, marquant ainsi le début 
d’un partenariat exclusif entre les deux 
maisons. Cette synergie entre produc-
teurs et restaurateurs illustre parfaitement 
l’esprit du concours : mettre en lumière 
des produits d’excellence à travers des 
partenariats locaux et responsables.
En période de fêtes, La Soleïade propose 
également son foie gras à la vente directe, 
une occasion unique pour les gourmets 
de retrouver chez eux les saveurs de 
ce produit médaillé. Matthieu, toujours 
humble malgré cette distinction, remercie 
chaleureusement le jury et Aurore Dubart, 
qui a encouragé l’établissement à tenter 
l’aventure Gard Gourmand.

Tél. : 04 66 90 09 09

LE DOMAiNE CLAVEL : ENTRE ViNS
ET LiQuEuRS

Le Domaine Clavel, situé à Saint-Gervais, 
est une véritable institution familiale. De-
puis quatre générations, la famille Clavel 
cultive la vigne avec passion et transmet 
un savoir-faire exceptionnel. Claire Clavel, 
à la tête du domaine depuis 2014, incarne 
cette tradition tout en insufflant une 
touche de modernité.
Avec ses 100 hectares de vignobles, le 
Domaine Clavel produit une large gamme 
de vins, mais c’est dans les liqueurs que 
Claire a su innover. Parmi celles-ci, la Ver-
vaine de chez Clavel se distingue par son 
originalité et son goût unique. Élaborée à 
partir de feuilles de verveine, cette liqueur 
a remporté une médaille d’or au concours 
Gard Gourmand, confirmant ainsi son sta-
tut de produit d’exception.

L’histoire de la Vervaine est enracinée 
dans les traditions familiales : le grand-
père de Claire confectionnait déjà des 
apéritifs artisanaux comme le vin de noix 
ou de citron. Aujourd’hui, Claire perpétue 
cet héritage tout en adaptant ses produits 
aux attentes des amateurs de liqueurs et 
de vins fins. Le domaine ne se limite pas à 
sa production locale. En 2024, il a égale-
ment été salué à l’international, recevant 
une note de 92/100 dans la prestigieuse 
revue Wine Enthusiast pour son Côtes du 
Rhône Regulus rouge 2023, une recon-
naissance particulièrement valorisée sur 
le marché américain.

Ouvert du lundi au vendredi, 9h-12h et 
14h-18h - Tél. 04 66 82 78 90
domaineclavel.com

 A Land of Excellence
Each year, the Gard Gourmand competition, organized by the Gard Departmental Council, celebrates the re-
gion’s best local artisans and producers. In 2024, the Gard Rhodanien once again stood out, earning gold and 
silver medals for its exceptional products. Blending family traditions, innovation, and culinary excellence, here 
are the profiles of this year’s award winners.
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S’amuser en Provence Occitane : 
des souvenirs à partager en famille 
ou entre amis !

Au cœur du vignoble de Lirac, étendu sur les galets, un corps 
gît sans vie. Premiers constats du médecin légiste dépêché sur 
place : mort consécutive à un traumatisme crânien. Aucune 
trace de lutte. Premières conclusions : l’attaque a été rapide et 
inattendue. La victime connaissait-elle son meurtrier ? A vous 
de déterminer, à travers cette Enquête dans les Vignes, qui 
de Madame de Montesquiou, du Maire Vincent Vigne, de son 
épouse, du Père Bonpif, de la Comtesse ou de l’ermite de la 
Sainte-Baume a commis l’irréparable ! 

Pour y parvenir, venez relever les indices disséminés dans le 
vignoble de Lirac, durant près de deux heures d’une balade de 
4 km, rires et grand air assurés dans un cadre privilégié ! A dé-
couvrir sans modération, c’est une animation gratuite !

une enquête à mener, des énigmes à dénouer, 
voilà quelques défis à relever ensemble tout en 
s’amusant. Venez tester votre esprit de déduction 
en unissant vos forces dans des sites embléma-
tiques de la Provence Occitane. une expérience 
collective à ne surtout pas manquer !

 Have fun in Provence Occitane: unforgettable moments to share with family or friends!
Step into the shoes of a detective as you solve mysteries and crack clues together — all while exploring iconic sites of Provence Occitane. It’s a fun and collaborative 
experience you won’t want to miss! In the heart of the Lirac vineyards, a lifeless body is found among the pebbles. The coroner reports death by head trauma, with no 
signs of struggle — the attack was swift and unexpected. But who’s the culprit? Madame de Montesquiou, Mayor Vincent Vigne, his wife, Father Bonpif, the Countess, 
or the Hermit of Sainte-Baume? Join the «Vineyard Mystery» and uncover the truth during a 2-hour, 4 km walk filled with clues, fresh air, and lots of laughs — all for free!
If you’re more of a Poirot or Miss Marple at heart, head to Espace Rabelais for an immersive, one-hour Escape Game. Through puzzles, logic, and hands-on challenges, 
you’ll learn about grape varieties, colors, and aromas — a fun way to explore this exceptional wine region.
Want to add some local wine tasting to your memories? Contact the Provence Occitane Tourist Office.
The Escape Game can host up to 8 players per session, with team games available for groups of up to 18!
More info & booking - www.provenceoccitane.com - contact@provenceoccitane.com - +33 4 66 39 44 45

Infos pratiques
Site internet : www.provenceoccitane.com
Email : contact@provenceoccitane.com
Tél. : 04 66 39 44 45

Votre âme d’Hercule Poirot ou de Miss Marple saura aussi, sans 
difficulté, résoudre les énigmes qui vous attendent à l’Espace 
Rabelais, dans un Escape Game ludique et addictif ! Durant 
une heure, vous devrez vous creuser les méninges : manipu-
lation, réflexion, association et fouille, sont les maitres mots qui 
vous permettront de vous familiariser avec les différentes ap-
pellations. Cépages, couleurs, arômes, venez faire l’expérience 
d’un terroir exceptionnel !

Pour enrichir votre malle à souvenirs et déguster nos vins, rap-
prochez-vous de l’Office de Tourisme Provence Occitane : l’Es-
cape Game accueille des groupes comptant jusqu’à 8 joueurs, 
et offre la possibilité de jeux par équipe jusqu’à 18 joueurs ! 
Toutes les informations pratiques et tarifs sur demande, pour 
tout organiser sans vous priver.
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 l’etiNCelle
 04 66 89 80 41

Restaurant-Pizzeria. Cuisine gourmande soignée. Formules du jour le 
midi en semaine 15,50€ et 18,50€. Carte le soir. Pizzas au feu de bois. 
Salle + terrasse.

 LE BREAK
 04 66 82 86 78

Restaurant-Brasserie. Une carte revisitée et des produits de qualité. 
Menu du jour 19,90€
Formule Viandarde 21,90€. Carte du soir élaborée, produits de qualité, 
frais et de saison. Ouvert du lundi au vendredi midi (9h30-15h) du mardi 
au vendredi soir (18h30 - 22h) 

 CRêPERIE DE LA PLACE
 06 18 26 58 74 

Spécialités bretonnes. La crêperie de la place vous accueille du mardi 
au dimanche de 11h30 à 22h. L’occasion de déguster des spécialités 
bretonnes directement à Bagnols-sur-Cèze avec les traditionnelles 
crêpes et galettes mais aussi le nouveau salon de thé. Réservation 
conseillée.

 C’eSt DANS lA BOite
 06 27 66 75 89  

Restauration de produits locaux. Sur place, à emporter ou en livraison 
(autour de Bagnols-sur-Cèze). Plats et desserts gourmands. Sur les 
hauteurs de Bagnols, à l’ombre de la terrasse, profitez de la vue du 
château de Gicon, autour d’un délicieux plat de saison, concocté avec 
des produits 100% frais. Ouvert du lundi au vendredi, de 11h45 à 14h. 
Pour les livraisons, la commande est à effectuer avant 11h.

BARJAC 

 le CARRe DeS SAVeURS 
 04 66 24 56 31

Le Carré des Saveurs est un voyage culinaire qui cultive de subtils 
accords entre fraîcheur et plaisir : fraîcheur d’une cuisine de saison, 
savoureuse et créative. Spécialisées du chef : le craspeù de Provence 
avec son jus de tomate glacé au basilic. Daube provençale, frites de 
panisse. Le parfait Ardéchois.

CAVillARGUeS

 ChEz MA MèRE
 06 74 89 51 28

Cadre exceptionnel. Venez découvrir notre carte : croque-monsieur 
truffe et Beaufort, tartare de bœuf coupé couteau, feuilleté de caillette 
au chèvre, desserts maison. Resto + coin cosy, coktails, tapas. Unique-
ment sur réservation. 

CONNAUx

 le Petit GOURMAND
 04 66 50 65 37 - 06 63 67 65 37

Restaurant-traiteur-caviste. Cuisine traditionnelle provençale. Pizzas 
au feu de bois - Menu et carte. Cadre chaleureux-Terrasse. Ouvert tous 
les jours sauf le lundi.

 le BeRNON
 04 66 82 00 32

Hotel-restaurant
Terrasse sous les platanes. Cuisine de saison, menu du jour à 20,50€ 
entrée/plat/dessert/verre de vin - Carte et Menu 29,50€ et 38€. Hôtel 
58€ la nuit, soirée étape 88€. Hôtel ouvert 7 sur 7. Restaurant fermé le 
dimanche soir et lundi toute la journée. 

GAUJAC 

 lA MAiSON
 04 66 39 33 08

La maison vous accueille dans un cadre intime et chaleureux. Lais-
sez-vous enchanter par la finesse des saveurs d’une cuisine contem-
poraine, généreuse alliée à la tradition de notre belle gastronomie 
française 

 le MAzet DeS ANGeS
 04 66 33 60 68 - 06 62 34 16 70

Pizzeria, restaurant, bar, glacier. Cadre exceptionnel, grande terrasse, 
terrain de boules, aire de jeux enfants. Cuisine méridionale, Pizzas 
italiennes..tout est maison. Soirées à thèmes. Ouvert tous les jours 
(réservation conseillée). Restauration (sur place ou à emporter) tous 
les soirs et du jeudi au dimanche   midi et soir. Snack, glacier, bar,... 
toute la journée. 

GOUDARGUES 

 le SAiNt MiCHelet 
 04 66 82 24 99

Notre restaurant vous accueille tous les soirs. Une cuisine « fait maison 
» avec des produits frais locaux et de saison. Vous découvrirez une 
carte qui change régulièrement avec un menu, des grandes salades 
repas, des poissons frais selon arrivage, des planches apéros et de 
bonnes pizzas à l’Italienne !

 LE MAS DE ROME 
 04 66 82 25 24

Bar-Restaurant ouvert tous les jours, à l’ombre. Venez déguster le 
poulet coco de Céline le jeudi  soir. Réservation conseillée et souhaitée 
pour les personnes extérieures au camping.
Plat - Hamburger - Salade - Entrecôte - Pizza fraiche

  ReStAURANt il CANtUCCiO
 07 52 05 98 63

Il Cantuccio, un petit coin d’Italie à Goudargues, dans la vallée de la 
Cèze. Une cuisine italienne qui utilise des produits venus directement 
d’Italie et qui donne la priorité au fait maison. Une cuisine faite avec 
passion, simple et généreuse.

 IODA BAR
 06 82 46 11 48

L’équipage du Ioda Bar vous accueille midi et soir dans un espace ex-
térieur chaleureux et ombragé. Vous viendrez et reviendrez chez nous 
pour : l’ambiance, les produits frais comme les huitres les bulots, les 
crevettes ….top qualité, à des prix accessibles pour toutes les bourses.

 le PANieR GOURMAND
 06 85 53 68 54 

Restaurant Traiteur. Tapas salades. Cadre agréable. Terrasse ombragée 
et abritée. Ouvert tous les jours. 

lAMOtte DU RHôNe 

 le MANHAttAN
 04 66 39 58 61

Cabaret-Restaurant
Cuisine soignée, variée, adaptée aux différents types de soirées. Le 
midi, l’établissement accueillera les ouvriers et commerciaux de pas-
sage... Menu 16€-18€ plat du jour. Le soir, selon les évènements, un 
menu unique à choix multiple sera proposé. 

lAUDUN
 

 LE DOLIUM
 04 66 39 27 07

Dans un cadre agréable avec une grande terrasse en partie couverte, 
venez découvrir le bar restaurant et la guinguette dans le Gard qui 
vous accueillent en saison, du petit déjeuner au diner pour les cam-
peurs et les clients extérieurs.

 le 4 SeNS
 04 66 33 15 10 - 06 22 93 39 74

Restaurant gourmet, cuisine traditionnelle à base de produits frais et 
locaux. Formule du jour à partir de 17,90€ (le midi en semaine : entrée 
+ plat ou plat + dessert). Formule à la carte à partir de 29€ (entrée + 
plat ou plat + dessert) et 32€ (entrée + plat + dessert). Cadre agréable, 
terrasse, jolie véranda cosy. Ouvert du lundi au jeudi le midi, et vendredi 
et samedi midi et soir. 
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 DOMAiNe AlleGRet 
 06 58 10 82 91

Épicerie Fine. Producteur de fruits, de légumes et de vin vous pro-
pose aussi fromage et viande de la région. Ouvert tous les jours de la 
semaine, le samedi matin, fermé le dimanche. 

LA ROQUE SUR CEzE

 LA P’TITE AUBERGE 
 06 73 79 56 15

La p’tite auberge, établissement aux pieds d’un des plus beaux villages 
de France, cuisine et desserts maison, glaces artisanales, crêperie, bar 
à vin/cocktails.

 SlOW VillAGe CASA OMA
C’est un cadre idéal pour se détendre et se régaler en famille ou entre 
amis. Ouvert à partir du 7 juillet du mardi au dimanche le soir

 MAS DU BELIER 
 04 66 82 21 39

Ce restaurant de charme est situé au bord de l’eau, à la Roque sur 
Cèze. Cuisine traditionnelle avec des produits frais et locaux de quali-
tés

  LES CASCADES DEI SAPORI
 04 90 34 86 22

Véritable restaurant italien, où tout est fait maison, à base de produits 
frais, directement importés d’Italie. Pizza au feu de bois réalisé par un 
chef pizzaïolo Italien. Ambiance Trattoria.

 Ceze GRAND RUe
 04 66 82 08 42

Restaurant niché dans le village de la Roque sur Cèze. Terrasse 
agréable et ombragée. Cuisine de spécialités méridionales et inter-
nationales. Spécialité maison : ceviché de daurade et lèche de tigre. 
Spécialité sur réservation : thonade, cochon de lait. Ouvert lundi midi et 
soir, et du jeudi au dimanche midi et soir. 

le GARN

 GARNiAC tRUFFe
 06 52 86 83 60 

Garniac Truffe est notre food truck spécialisé dans les truffes.
Nous proposons de la truffe de l’entrée au dessert (sans aucun arôme 
de synthèse). Le Garniac Truffe se fera un plaisir de vous accompagner 
sur vos évènements qu’ils soient publics ou privés.

MONtClUS 

 le FOUR 
Vente à emporter C’est un endroit où nous vous proposons des plats 
(pizzas, lasagnes, ravioles, frites…) Ni snack, ni restaurant l’ancien four 
à pain, c’est presque tout 

 LE CLOS DES SULLY 
 04 48 24 20 00

Décider de venir au Sully, ce n’est pas uniquement manger en famille, 
entre amis, seul ou en couple. Réserver une table dans son clos, c’est 
ouvrir une parenthèse enchantée. Nos deux chefs vous proposent une 
carte élaborée par leur soin à base de produits frais et locaux. 

ORSAN

  LA SOLEIADE
 06 82 91 73 46

Le Chef Mathieu Julié au gré de son humeur prépare une carte de nou-
veautés ainsi que ses spécialités tout au long de l’année. De nombreux 
crus locaux vous sont proposés par Noëlle en salle ou en terrasse 
ombragée. Réservation conseillée.

PONt SAiNt eSPRit 

 LA BOURSE
 04 66 33 85 51

Notre Brasserie Caviste vous propose 500 références de boisson 
locale et du nord, un plat du jour le midi et des animations le week-end.

 le MAS De l’OliVieR
 04 66 89 12 38

Afin de vous faire découvrir la grandeur de notre terroir, notre chef 
vous propose des plats à base de produits frais et locaux et nos vins 
sont issus de productions locales.

 lA CUiSiNe De DelPH tRAiteUR 
 06 70 41 22 40

Soucieuse de l’éthique « circuit-court » et éco-responsable, la ferme 
familiale apporte et permet de réaliser des mets « de la terre à l’assiette 
». Elle propose et cuisine des plats « santé », diététiques en restant 
dans un esprit gourmand aux saveurs de Provence.

 le VeRRe De GRAPPeS 
 04 66 50 97 58

Caviste, torréfaction. Epicerie fine. Grand choix de vins, de thés, de 
cafés, chocolats.

 OeNOCAVe
 04 66 39 54 61

Caviste. Grande diversité de Vins de toute la France, de Bières et de Spi-
ritueux, sélectionnés avec soin pour vous pour leur excellent rapport 
qualité/prix. Epicerie fine, paniers gourmands. Tireuses à bière. Qualité 
- Conseils - Service.

 lA CAVe
 04 30 96 89 36

Famille Roche - Vignerons & Caviste. Vins-Spiritueux-Epicerie fine. Vini-
ficateur-Négociant - Location de tireuse à bière - Véhicule frigorifique.

 CHez VÉRO
 06 08 78 56 64

Spécialité belge. Moules fraîches Frites maison à la graisse de bœuf. 
Terrasse ombragée. Ouvert toute l’année du vendredi au dimanche 
midi et soir. Juillet et août tous les soirs et dimanche midi. Fermeture le 
mardi. 

 L’ESPRIT SUShI
 04 66 50 55 41

Large choix de sushis traditionnels préparés à la demande à partir 
de produits sélectionnés pour leur qualité et leur fraîcheur ! Vente à 
emporter uniquement, la précommande est recommandée (retrait 
+/- 30min). Retrouvez toute notre carte accessible via nos réseaux FB, 
Insta ou Google. SUSHI TIME !

SABRAN 

  le BiStRO De MONtCAUD 
 04 66 33 20 15

Le «Bistro de Montcaud» propose une cuisine qui mélange grands clas-
siques de la brasserie et créations maison. Une cuisine gourmande et 
locale, au cœur de la Provence Occitane.
Installez-vous «Sous les Marronniers» pour déguster une glace rafraî-
chissante ou un apéritif en terrasse.

  le CeDRe De MONtCAUD 
 04 66 33 20 15

Le Cèdre de Montcaud : cuisine traditionnelle revisitée. Le Chef vous 
accueillent au restaurant gastronomique. Vous y dégusterez une cui-
sine française traditionnelle revisitée avec des saveurs inattendues et 
originales. Une expérience gastronomique dans un cadre enchanteur 

SAiNt AlexANDRe

 le BieNHeUReUx
 04 66 82 21 69

Cuisine méditerranéenne à base de produits frais et issus de l’agri-
culture BIO ou raisonnée. Une équipe vous accueille à l’ombre de son 
mûrier et de la fraîcheur de la fontaine. Une cuisine locale avec sa spé-
cialité «la chevrette en chaleur», des vins locaux.

SAiNt-ANDRe De ROQUePeRtUiS

 GUiNGUette lA PlAGe
 06 66 45 32 50

La Guinguette est située dans un cadre naturel, au bord de la rivière 
Cèze et propose une carte variée de plats préparés sur place avec de 
vraies frites fraîches maison et des prix attractifs. Tous les vendredis 
soir en haute saison des animations vous sont proposées.
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 GUiNGUette lA FRiGOUlette 
 04 66 89 21 26

Restaurant d’extérieur avec terrasse ombragée, situé en bord de 
rivière. La Frigoulette vous accueille au cœur des Gorges de la Cèze, 
dans une ambiance simple et familiale. Parking, plage et baignade. Cui-
sine traditionnelle (grillades au barbecue, frites maison, plats cuisinés 
maison, salades, coupes glacées...)

SAiNt etieNNe DeS SORtS

 LA PERGOLA
 04 66 90 25 70

Restaurant de charme sur une place piétonne au centre du village. 
Cadre familial et Cuisine conviviale. Terrasse ombragée, 2 salles, 
accueil groupe. Fermé le samedi. 

SAiNt GÉly

 AUBeRGe DeS 4 SAiSONS
 04 66 82 29 99

Bar, restaurant, traiteur. Cuisine traditionnelle, fait maison. Terrasse 
ombragée. Menu du jour (carte de fidélité le midi). Tous les vendredis 
soirées à thèmes à partir de juillet. Plats à emporter. 

SAiNt GeRVAiS

 BRASSeRie etieNNe
 06 62 88 03 71

Véritable bière de garde artisanale fabriquée sur place ou à empor-
ter. Nombreux coffrets cadeaux. Terrasse couverte dans la garrigue. 
Visites apéritives, afterworks, soirées dansantes, soirées fléchettes... 
Du lundi au samedi 10h30-13h30 et 17h-20h. Fermé le dimanche. 

 le S’ARMAND
 06 98 32 86 65

Bar à vin. Venez découvrir la boutique située au milieu d’un domaine 
viticole à Saint Gervais, cave à vin, Champagne, bière, spiritueux, bois-
sons fraiches, produits du terroir, paniers cadeaux à composer, soirées 
à thème. Producteur de vins et huile essentielle de lavandin. De sep-
tembre à juin : du mardi au samedi de 10h à 12 et 14h30 à 19h. En juillet 
et août du lundi au samedi de 10h à 12h et 15h30 à 19h.

SAiNt JUlieN De PeyROlAS

 LE PEYROLAIS 
 04 66 82 14 94

Profitez durant la saison d’une cuisine familiale préparée avec des pro-
duits frais, telle qu’entrecôte frites, moules frites, paella géante, plat du 
jour, poissons. Ainsi que pizzas (tous les soirs) et desserts, le tout bien 
sûr fait maison par notre cuisinier en chef. Snack en journée pour des 
glaces, paninis… 

 ChEz LOUISETTE 
 04 66 39 93 31

 Fruits et Légumes Epicerie fine - Vins - Asperges - fraises - Du lundi au 
samedi 9h -12h30 15h - 19h30 le dimanche et jours fériés 9h 12h30

SAiNt MARtiN D’ARDèCHe

 L’ESCARBILLE
 04 75 04 64 37

Hôtel restaurant Mas du 19e, Terrasse ombragée, Cuisine régionale, 
suggestion le midi. Menu à 26€, 31€, 38€ + carte - Routard /Petit futé / 
Logis - Ouvert jusqu’à mi-novembre

SAiNt PAUlet De CAiSSON

 MAiSON GillARD tRAiteUR 
 06 64 50 93 75

Pour se régaler sans avoir à cuisiner, venez découvrir nos plats cuisi-
nés Maison

SAiNt PRiVAt De CHAMPClOS 

 LE CLOS DES CAPITELLES
 04 66 60 24 57

Parce que les vacances en camping, sont aussi l’occasion de voyages 
gustatifs, faire découvrir une palette de saveurs locales au meilleur 
rapport qualité/prix est le leitmotiv du restaurant du Clos des Capitelles. 
Le «fait sur place» et le «fait maison» sont aussi des valeurs que nous 
souhaitons partager.

SAiNt QUeNtiN lA POteRie

 lA GUiNGUette DU PARC
 06 79 75 98 36 

Guinguette au cœur d’une forêt pour une expérience unique dans 
un cadre naturel exceptionnel. Cuisine méditerranéenne à base de 
produits de saison fait maison. Musique et soirées à thèmes pour une 
ambiance familiale et conviviale.

SAiNt ViCtOR lA COSte

 l’iNDUStRie
 04 66 50 31 61

Restaurant au pied du Castellas, sous les platanes centenaires ter-
rasse d’été. La famille Valentin vous propose une Cuisine de produits 
frais, Grillades et carte le soir en été. Moules Frites le vendredi soir. 
Ouvert lundi midi, et du mercredi au dimanche midi et soir. Guide du 
Routard depuis 24 ans

tAVel

 AUBeRGe De tAVel
 04 66 50 03 41

L’ancienne salle de classe a été transformée en salle de restaurant. 
En été, c’est la terrasse ombragée qui fera le bonheur des gourmands. 
Produits de saison, saveurs locales, viandes, poissons et une faran-
dole de desserts gourmands composent une carte colorée et déli-
cieuse pour le plaisir des papilles.

 LE PhYSALIS 
 04 66 50 29 53

Au cœur du village de Tavel, le Physalis propose une cuisine médi-
terranéenne et créative tout en s’inspirant des saisons. Les saveurs 
ensoleillées (huile d’olive, légumes, épices) sont mises à l’honneur par 
le Chef. Deux salles, vous accueillent ainsi que la terrasse ombragée.

TRESQUES

 ChEz P’TIT BOU
 07 88 86 15 65

Guinguette gourmande
Formule grillade avec buffet de crudités - ouvert midi et soir du lundi au 
dimanche (sauf intempérie).

VeNeJAN

 TOQUE&TRAITEUR
 06 85 93 37 42

Toqu’&Traiteur...traiteur évènementiel toute l’année pour des mariages, 
baptêmes, anniversaires, mais aussi un service de chef à domicile 
avec une cuisine originale et de saison et restaurant éphémère tous 
les vendredis soirs.

SCANNEZ-MOI
POUR + D’INFOS
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Couleurs, senteurs et saveurs !
Voilà les maîtres mots de nos marchés traditionnels, qui ponctuent chaque jour de la semaine au grès 
des villages de la Provence Occitane ! Ces rendez-vous typiques de la tradition provençale font partie des 
évènements marquants de notre territoire et l’animent chaque jour tout au long des saisons. Venez à votre 
tour prendre part à ces cérémonies collectives qui célèbrent les producteurs locaux et l’identité locale, 
où vous serez à la fois acteur et spectateur ! Ces marchés, à la fois lieu de rencontre et d’échange, sont 
indissociables de nos terres du sud, et viennent colorer le folklore local tout en demeurant un élément 
incontournable de notre patrimoine vivant, dont la tradition remonte aux premiers temps du Moyen-âge. 
Venez déambuler dans nos marchés, vous y trouverez le meilleur de nos produits locaux et gouterez à la 
Provence Occitane !

Lundi
Codolet, Montfaucon, Saint-Victor-la-Coste
Mardi
Saint-Julien-de-Peyrolas, tavel, Montclus (juillet & août)
Mercredi
Bagnols-sur-Cèze, Goudargues
Jeudi
Gaujac, l’Ardoise, Saint-laurent-de-Carnols, Aiguèze (juillet & août)
Vendredi
Saint-laurent-des-Arbres, Saint-Pons-la-Calm (17h30-21h)
Samedi
Lirac, Pont-Saint-Esprit, Saint-Géniès-de-Comolas, 
Saint-Michel-d’euzet, Saint-Nazaire, Vénéjan, Orsan
Dimanche
laudun, Saint-Gervais, Verfeuil, 
Saint-Laurent-des-Arbres

Les marchés

SCANNez-MOi
POUR + D’iNFOS
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Producteurs et artisans locaux

AIGUEzE
yANN FRiCAUD
le RUCHeR De NOÉ

 La Placette 30760 Aiguèze – 04 66 82 34 56
yann_fricaud@yahoo.fr
Miels, nougat au miel de Lavande, propolis, 
pollen de châtaigner, cire.
Miellerie ouverte de début avril à fin septembre
Horaires et jours d’ouverture variables selon les 
mois, merci de nous contacter.

BAGNOlS-SUR-Ceze

 JACQUeS BeRAUD
leS VeRGeRS MilANOA

 471, Chemin de Chapelle
30200 Bagnols-sur-Cèze – 06 08 07 70 67
lesvergersmilanoa@gmail.com
Grenades en saison, jus, sirop, gelée et vinaigre 
de grenades toute l’année
Domaine ouvert sur rendez-vous, 
nous contacter

tHOMAS et CHRiStiNe SAleilleS
lA GReNAttitUDe

 556, Chemin de Montigal 
30200 Bagnols-sur-Cèze – 06 84 49 89 42
contact@la-grenattitude.com
Jus de grenades, grenades et plants de 
grenadiers
Ferme ouverte le samedi de 9h00 à 12h00 
ou sur rendez-vous

CAVillARGUeS
RIChARD MAThIEU
LE PETIT GARDOIS

 La Prade 30330 Cavillargues – 06 58 93 91 54
lepetitgardois@yahoo.com
fruits et légumes toute l’année, jus de fruits et 
veloutés de légumes, cardons en conserve
Domaine ouvert du lundi au samedi de 16h00 à 
19h00

CONNAUx
JÉRÉMy MeyNieR
le MOUliN DeS FONtAiNeS

 30330 Connaux – 06 22 90 20 49
meynier.francis@wanadoo.fr
Rillettes de truite, soupe de truite, truite fumée 
en hiver
Ferme ouverte du mardi au dimanche de 9h00 à 
12h00 et de 14h00 à 19h00

OliVieR GeRVASONi
SARL TRESACOIS

 208, Ancienne route de Lyon 30330 Connaux 
06 87 79 21 29
sarl.tresacois@orange.fr
Abricots et asperges
Ferme ouverte tous les jours de 9h00 à 12h00 
et de 14h00 à 19h00 sauf le dimanche de 9h00 
à 12h00

GOUDARGUES
AlexANDRe et AUDRey POttieR
DOMAiNe De lA FAMÉe

 Route de Frigoulet 30630 Goudargues
06 37 51 30 98 - contact@lafamee.fr
Viande de porc, charcuterie, volailles et huile 
d’olive
Nous contacter pour la visite au domaine

ISSIRAC
lUCie NiCOlAS et lOïC PlAçAiS
CHèVReRie De CARASSOUle

 30760 Issirac – 06 67 47 59 22
chevrerie.carassoule@netcourrier.com
fromages de chèvres tous type d’affinage, 
natures et aromatisés, faisselles et yaourts, 
tomes.
Ferme ouverte tous les jours de 17h00 à 19h00.

JACQUeS DiVOl
DOMAiNe DeS iSSARtS

 495, route d’Issirac 30760 Issirac
06 82 03 71 15 / 06 11 32 73 09
cd.issarts@gmail.com
huile d’olive, huiles essentielles de lavande et 
lavandin, cerises.
Ferme ouverte dès 10h00

lAUDUN
DIDIER ALLEGRET
SAVeURS De l’île VeRte

 Rue des Jardiniers 30290 Laudun
06 08 36 02 52
didier.allegret@orange.fr
fruits et légumes de saison, toute l’année
Boutique de la ferme près du rond-point des 4 
chemins, ouvert du lundi au samedi de 9h00 à 
12h00 et de 15h00 à 19h00, le dimanche de 9h00 
à 12h00

le GARN
 yOlAiNe DROUilly

MAiSON De GARNiAC
 275, Chemin de Cluchier 30760 Le Garn

04 66 33 65 47 / 06 52 86 83 60
info@garniac.fr
Truffes en saison et produits d’exception, 
ateliers culinaires, visite de la truffière
Ouvert tous les jours de 10h00 à 21h00 durant 
les vacances scolaires

PONt-SAiNt-eSPRit

 yVeS JUllieN
EARL LES DIGUES

 2410, Chemin de Beauchamp
30130 Pont-Saint-Esprit – 06 88 55 92 49
lesdigues@gmail.com
Jus de fruits, asperges, cerises, abricots, 
poires, pêches, pommes et kiwi en fonction des 
saisons
Ferme ouverte du lundi au vendredi de 18h00 à 
19h00 et le samedi de 14h00 à 18h00.

 ReNAlD BeAURAiN
S.O.S ABEILLES

 500, Chemin du Calvaire 
30130 Pont-Saint-Esprit – 06 49 31 98 71
sos_abeilles@orange.fr
Plusieurs variétés de miel, dont miel de lavande, 
fleurs de grenadiers, toutes fleurs, bonbons et 
pollen
Atelier ouvert sur rendez-vous, nous contacter

SABRAN
SÉBAStieN et CÉliNe DAlONiS
MANJOliVe

 Chemin de Pujol, Hameau de Donnat 30200 
Sabran – 04 66 89 00 89
contact@manjolive.fr
Spiruline en paillettes et comprimés, safran en 
pistils, sirop de safran et macarons au safran
Ferme ouverte sur rendez-vous

OliVieR KleiN
DOMAiNe lA RÉMÉJeANNe

 Hameau de Cadignac 30200 Sabran
04 66 89 44 51
contact@remejeanne.com
huiles d’olive, confiture de figue et vin
Domaine ouvert du lundi au vendredi de 9h00 à 
12h00 et de 14h00 à 18h00. Le samedi sur ren-
dez-vous, fermé les dimanches et jours fériés.

SAiNt-AlexANDRe
JÉRôMe JACQUel
le SAFRAN De JACKO

 596, Chemin Serre de l’expert 
30130 Saint-Alexandre – 06 33 17 87 11
jerome.jackel@hotmail.fr
Production de safran
Ferme ouverte du lundi au samedi de 9h00 à 
12h00 et de 13h30 à 18h00

SAiNt-ANDRe-D’OleRARGUeS

  ChRYSTELLE BROUILLET
MANADe DU JONCAS

 Mas de Joncas 30330 Saint-André-d’Olérar-
gues 06 76 59 76 88
manadedujoncas@gmail.com
Viande de taureau Camargue, viande de porc, 
terrines et saucissons et taureau ou de porc
Domaine ouvert sur rendez-vous

PRODUCTEURS

 Producteurs présents dans la Boutique Provence Occitane

 Artisans/Producteurs récompensés
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 BeNOît leGRAiN
DOMAiNe AlGAl

 765, Chemin du Vaquier, Lieu-dit La Fumade 
30330 Saint-André-d’Olérargues – 06 23 36 19 
45 / 04 66 82 62 75
domainealgal@gmail.com
Spiruline en brindilles, comprimés et gamme 
de produits à base de spiruline : chocolat, miel, 
potages et cosmétiques
Domaine ouvert sur rendez-vous

 GUiSlAiNe et BeRNARD SOUFFlet
DOMAiNe CHANOiNe RAMBeRt

 Lieudit La Bégude, D.143, 1653, route de Donat 
30330 Saint-André-d’Olérargues – 06 41 67 91 06
soufflet.guislaine@laposte.net
Jus de raisin, cerises, huile d’olive, confit de 
vin, sel au vin et vin
Domaine ouvert de 10h30 à 13h00 et de 16h30 
à 19h00

SAiNt-CHRiStOl-De-RODieReS
MARie lAVeNS
lA FeRMe DU tOUlAiR

 1900, R.D Sud 30760 Saint-Christol-de-
Rodières – 06 38 68 77 99
lafermedetoulair@gmail.com
fromage de chèvre, pélardon AOP, yaourts, tome 
de chèvre, pâte à tartiner ail et fines herbes.
Domaine ouvert tous les jours (sauf mardi matin 
et dimanche après-midi) de 9h00 à 12h00 et de 
17h00 à 19h00.

SAiNt-GeRVAiS
ViRGiNie BRUGUieR
FleURS D’ARtiSANe

 Chemin des abels 30200 Saint-Gervais 
06 76 49 56 50
fleursdartisane@hotmail.com
infusions, confits et sirops de plantes, eaux 
florales et hydrolats, bougies fleuries
Domaine ouvert du lundi au samedi sur simple 
appel téléphonique

SAiNt-JUlieN-De-PeyROlAS
FAMille GUiGUe
DOMAiNe le CHAPelieR

 32, Chemin de Moze 30730 Saint-Julien-de-
Peyrolas – 06 73 65 26 94 / 04 66 82 13 08
domainelechapelier@orange.fr
huile d’olive biologique.
Domaine ouvert du lundi au vendredi de 10h00 
à 18h00

SAiNt-lAUReNt-DeS-ARBReS
NADiA AStieR
lA CHèVReRie DU BOiS

 1724, Chemin de la Planque 30126 Saint-Lau-
rent-des-Arbres – 06 60 87 45 07
lachevrerie@hotmail.fr
fromages de chèvre fermiers au lait cru, œufs 
fermiers de plein air
Ferme ouverte de 9h00 à 12h00 et de 15h30 à 
18h30

SAiNt-lAUReNt-De-CARNOlS

  ANNe, FRANK et JUStiN ViAlle
FeRMe DU GUBeRNAt

 Route de Salazac 30200 Saint-Laurent-de-
Carnols – 04 66 82 70 90
contact@fermedugubernat.fr
Canards gras, produits issus du canard frais 
ou en conserve, foie gras, magrets, saucisses, 
rillettes, terrines, confit de canard.
Ferme ouverte tous les jours de 9h00 à 12h00 et 
de 14h00 à 18h00, sauf le samedi (9h00-12h00) 
et fermé le dimanche.

SAiNt-PAUlet-De-CAiSSON
SylVAiN BONNet
le MOUliN DeS SABleS

 Chemin du Noguieret 30130 Saint-Paulet-de-
Caisson – 06 78 34 12 54
sylvain2390@gmail.com
huile d’olive.
Domaine ouvert du lundi au vendredi de 8h00 à 
12h00 et de 14h00 à 18h00.

SALAzAC
SÉBAStieN FABROl
DOMAiNe De l’ORBAF

 791, Chemin Serre Mejean 30760 Salazac 
06 28 33 35 72
sebastienfabrol@gmail.com
Safran
Domaine ouvert sur rendez-vous

 SANDRiNe Del PiANO
MAiSON AeteRNA

 194, route de Goudargues 30760 Salazac
06 13 66 23 76
sandrinedelpiano@yahoo.fr
huiles d’olive
Atelier ouvert sur rendez-vous, nous contacter

TRESQUES

  CAtHeRiNe AMielH
LES RUChES AMIELh

 332, Chemin de Bernon 30330 Tresques
06 21 81 18 08
lesruchesamielh@gmail.com
Miels, pains d’épices, nougats, biscuits, 
guimauves et caramiel.
Domaine ouvert toute l’année, veuillez nous 
contacter

VeRFeUil

 iSABelle et GÉRARD COMBe
lAVANDiN De VilGOUtRèS

 1176, chemin de la Roque Darboussas 30630 
Verfeuil – 04 66 72 99 29 / 06 40 89 05 60
jacqueline.frach@orange.fr
huile essentielle de lavandin, savons, miels et 
argiles, cosmétiques au lit d’ânesse
Domaine ouvert de 10h00 à 19h00

CORNillON
 tHiBAUt MONteS De OCA

BRASSERIE PAPA OURS
 40, Chemin du Tilleul de Jean 

30630 Cornillon – 06 10 09 19 07
chateaubdl@hotmail.com
Bières artisanales
Ouvert tous les jours de 11h00 à 13h30 et de 
17h00 à 20h00, fermé le dimanche

PONt-SAiNt-eSPRit
 CÉliNe ROSellO

OLY KOMBUChA
 5, Place du Couvent 30130 Pont-Saint-Esprit

06 86 95 19 12 - olykombucha@gmail.com
Boissons fermentées sans alcool, à base de le-
vures naturelles et de thé, aux fruits et aux plantes
Atelier ouvert sur rendez-vous, nous contacter

St-ANDRe-De-ROQUePeRtUiS
 MARie-NOëlle RiFFARD

POTERIE DE ROQUEPERTUIS
 10, Chemin de Soulouge 30630 Saint-André-

de-Roquepertuis – 06 73 65 47 63
marie.noelle.riffard@gmail.com
Poteries artisanales émaillées, décoration et 
arts de la table, cigales, brûle-parfums…
Atelier ouvert sur rendez-vous, nous contacter

ÉRiC ClAUzel
MiNeRAl DeCO

 30630 Saint-André-de-Roquepertuis
06 22 98 79 90 - mineraldeco30@gmail.com
Bougies et photophores en fer forgé et ciment moulé
Atelier ouvert sur rendez-vous, nous contacter

SAiNt-GeRVAiS
  CAtHy et MARC etieNNe

BRASSeRie etieNNe
 Quartier le Peyron 30200 Saint-Gervais

06 62 88 03 71 - contact@brasserie-etienne.com
Bières artisanales La Gervoise
Ouvert tous les jours de 11h00 à 13h30 et de 
17h00 à 20h00, fermé le dimanche

SAiNt-JUlieN-De-PeyROlAS
PASCALE DABERT
CHez DAMe tARtiNe

 2, Place du Portail 
30730 Saint-Julien-de-Peyrolas – 06 08 41 02 24
dametartine.contact@gmail.com
Confitures artisanales
Atelier-boutique ouvert le mardi, mercredi et 
jeudi de 14h00 à 18h00

SAiNt-lAUReNt-DeS-ARBReS
  ClARA De lA FOReSt

SANtONS De lA FOReSt
 130, Chemin du Moulin neuf

30126 St-Laurent-des-Arbres – 06 03 19 84 93
claralice@hotmail.fr
Santons en terre cuite peints à la main
Atelier ouvert sur rendez-vous

VeNeJAN
 GAëlle et HUBeRt WAReiN

MAS CôtÉ BUlleS
 2630, Route de Pont-Saint-Esprit

30200 Vénéjan – 06 61 04 18 26
Mascotebulles.savonnier@gmail.com
Savonnerie artisanale, baumes fouettés…
Atelier ouvert sur rendez-vous, nous contacter

SCANNez-MOi
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En Provence Occitane,
un retour à la nature

A Saint-Julien-de-Peyrolas, Michèle et André Ro-
bert, fondateurs de Plantes et Cie et des « ateliers 
vivants », proposent des ateliers autour des plantes 
et de l’alimentation pour nous permettre d’acquérir 
plus d’autonomie et d’être plus en harmonie avec la 
nature.

Après une vie de commerçants sur la Côte d’Azur, Michèle, di-
plômée des « Chemins de la Nature », et son époux André, spé-
cialiste de permaculture, ont ressenti le besoin d’un retour à 
la nature. Après de solides formations pour accompagner leur 
reconversion, ils s’installent en Ardèche puis à Saint-Julien-de-
Peyrolas pour s’épanouir dans leur nouvelle vie.

Aujourd’hui, ils nous partagent leurs connaissances et leur expé-
rience des plantes sauvages et des plantes potagères, en nous 
initiant à leur culture et leur préparation, pour profiter au mieux 
de leurs bienfaits.

« Naturellement, nous est venu l’élan de partager notre savoir-
faire. Nous avons donc décidé de proposer des ateliers, afin que 
chacun puisse adapter au maximum son alimentation à son 
mode de vie » explique Michèle. 

Ces ateliers permettent également à chacun 
de se réapproprier des valeurs plus saines
et d’avancer en autonomie.
 « Ils sont abordables pour tout le monde , même les personnes 
qui ont peu de temps de disponible, l’objectif est d’arriver à trou-
ver des petites pratiques qui soient appropriées à chacun et qui 
ne créent pas de contraintes », précise le couple.

Pour nous initier à ces bonnes pratiques, Michèle et André pro-
posent à Julien-de-Peyrolas de nombreux ateliers. André se 
consacre aux différentes techniques de culture en permacul-
ture et sur la vie du sol. Michèle quant à elle, se concentre sur 
l’alimentation vivante, les plantes ou les baumes et crèmes. Lac-
tofermentation, kimchi, graines germées, kombucha ou encore 
hydrolats, macérats huileux, baumes et crèmes, sont autant de 
trésors que nous pouvons extraire de la nature, tout en la res-
pectant et en la protégeant, pour le bonheur de tous.

Infos pratiques
Site internet : https://bit.ly/ateliersvivants 

 Plantes et cie, les ateliers vivants
 @plantes_et_cie_ateliers_vivant 

Tél. : 06 37 64 67 42

 Back to Nature in Provence Occitane
In Saint-Julien-de-Peyrolas, Michèle and André Robert, founders of Plantes et 
Cie, offer workshops on plants and natural food to promote autonomy and a 
deeper connection with nature.
Former shopkeepers on the Côte d’Azur, they changed paths to embrace a sim-
pler, eco-conscious life. Today, they share their knowledge of wild and garden 
plants, teaching how to grow and prepare them for everyday well-being.
Their accessible workshops focus on practical habits—like permaculture, lacto-
fermentation, sprouting, kombucha, balms, and hydrosols—making nature’s gifts 
part of daily life, with respect and sustainability at heart.
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Pont-Saint-Esprit
Boulevard Gambetta
30130 Pont-Saint-Esprit
Tél : 04 66 39 44 45

Du lundi au vendredi 
de 9h à 12h30 
et de 13h30 à 18h00
Le samedi de 9h30 à 12h30

Aiguèze
Place du Jeu de Paume 
30760 Aiguèze
Tél : 04 66 39 26 89

Du lundi au dimanche
de 9h30 à 12h30 et
de 14h30 à 18h30

Territoire
L’Office de Tourisme de Provence 
Occitane vous accueille
Pour vous accompagner tout au long de votre séjour en 
Provence Occitane, l’équipe se mobilise dans nos diffé-
rents bureaux du territoire : Aiguèze, Bagnols-sur-Cèze, 
Goudargues et Pont-Saint-Esprit. 

Besoins d’idées de sorties, d’animer vos soirées d’été ? Envie d’ex-
périmenter des activités nouvelles, entre amis ou en famille ? Venez 
à notre rencontre pour découvrir toute la programmation des évè-
nements qui illumineront votre été, et l’éventail d’activités et de sites 
qui s’offre à vous !

contact@provenceoccitane.com

Bagnols-sur-Cèze
Espace Rabelais
Place Auguste Mallet
30200 Bagnols-sur-Cèze
Tél : 04 66 89 54 61

Le mercredi de 9h30 à 12h30

Goudargues
4, route de Pont-Saint-Esprit
30630 Goudargues
Tél : 04 66 82 30 02

Du lundi au vendredi de 9h30 
à 12h30 et de 14h30 à 18h30
Le samedi de 9h30 à 12h30
Le dimanche de 9h30 à 12h30  
 et de 14h30 à 18h30

 The Provence Occitane Tourist Office welcomes you at four 
locations and offers personalized help to plan your outings, enjoy local 
events, and discover activities all summer long.
• Pont-Saint-Esprit : Open Monday to Friday from 9:00 a.m. to 12:30 p.m. and from 1:30 p.m. to 6:00 p.m.
Saturday from 9:30 a.m. to 12:30 p.m.
• Bagnols-sur-Cèze : Open Wednesday: 9:30 AM – 12:30 PM
• Aiguèze : Open Monday to Sunday from 9:30 AM to 12:30 PM and from 2:30 PM to 6:30 PM
• Goudargues : Open Monday to Friday: 9:30 AM – 12:30 PM and 2:30 PM – 6:30 PM
Saturday: 9:30 AM – 12:30 PM - Sunday: 9:30 AM – 12:30 PM and 2:30 PM – 6:30 PM





DATES LIEUX ANIMATIONS
19H-22H

lun. 21/07 Saint-Christol-de-Rodières
Terrain des loisirs

Concours de tarte gourmande
Un lot à gagner !

lun. 28/07 Saint-Pons-la-Calm
Place du village

Visite du village par une guide-
conférencière

lun. 04/08 Saint-Nazaire
Place de la Bioune

Visite du village par une guide-
conférencière

lun. 11/08 Saint-Marcel-de-Careiret
Terrain des loisirs

L’église expetionnelle ouverte pour 
cette soirée

lun. 18/08
Verfeuil

Place Felicie et Victorin 
Megier

Visite du village par une guide-
conférencière

GRATUIT

DATES HEURES LIEUX DURÉE

mar. 22/07 19h-21h Château de Sabran

2h

mar. 29/07 19h-21h Ermitage de Mayran de 
Saint-Victor la Coste

mar. 05/08
19h-21h Château de Sabran

mar. 12/08

mar. 19/08 19-21h Ermitage de Mayran de 
Saint-Victor la Coste

Dégustation-découverte des vins avec les vignerons du territoire, accompagnée 
d’une planche apéritive (concoctée par un traiteur local).
Moins de 18 ans : boissons non alcoolisées

Apéritif accompagné d’une animation musicale
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TARIFS :

DATES LIEUX ANIMATION

Jeu. 
24/07

18h
Château de Montclus

Conte, visite comique et 
histoire de chaque commune. 

Jeu. 
31/07
18h

Donjon de Saint-Laurent-des-arbres

Jeu. 
07/08

18h
Château de Montclus

jeu.14/08
18h Château de Cornillon

Jeu. 
21/08

18h
Donjon de Saint-laurent-des-arbres

TARIFS :
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Horizontalement
I.  Jeune élégant. II.  Levées de fers.  Attraction
foraine. III.  Eau-de-vie de raisin. IV.  Sécurité
sociale.  Produit apicole.  Gadolinium. V.  Situé.
Pas silencieux, mais presque. VI.  Greffée.  Fête
religieuse. VII.  Colora. VIII.  Marque profonde. IX.
Sans vêtements.  Sur le Nil. X.  Matière pour la
fabrication de miroirs.  Oiseaux coureurs.  

Verticalement
A.  Sans lésiner. B.  Fruit de mer.  Changea de
ton. C.  Dommage.  Arrêt. D.  Fromage.  Grand au
cinéma. E.  Fais la loi. F.  Lichen.  Nanti. G.
Sulfate d’aluminium et de potassium.  Difficile de
s'en faire un. H.  Pour raccourcir l'index.  Symbole
de lenteur.... I.  ... Et celui-ci n'est guère plus
rapide.  Guise.  Sous le tablier. J.  Cité antique.
De l’autre côté (au...).  Notre Seigneur.  

SOLUTIONS

HORIZONTALEMENT :
I.  GODELUREAU. II.  RUADES.  TIR. III.  ARMAGNAC. IV.  SS.  MIEL.  GD. V.  SIS.  FEUTRÉ. VI.
ENTÉE.  NOËL. VII.  OCRA. VIII.  EMPREINTE. IX.  NU.  ASSOUAN. X.  TAIN.  ÉMEUS.  

VERTICALEMENT :
A.  GRASSEMENT. B.  OURSIN.  MUA. C.  DAM.  STOP. D.  ÉDAM.  ÉCRAN. E.  LÉGIFÈRES. F.
USNÉE.  AISÉ. G.  ALUN.  NOM. H.  ETC.  TORTUE. I.  AÏ.  GRÉ.  EAU. J.  UR.  DELÀ.  NS.  
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Horizontalement
I.  Ajout. II.  Briller.  Précurseur de l'aviation. III.
Palmier à huile.  Prière. IV.  Grand timonier.
Modèles de conduite. V.  Passe en revue.
Pratiques. VI.  Note en marge.  Taxe. VII.  Relatifs
à une dynastie de rois. VIII.  Manière d'être.  Fine
fleur. IX.  Artère.  Oiseau australien. X.  Déchet
naturel.  Genre théâtral.  

Verticalement
A.  Le Tigre. B.  Capitale asiatique. C.  Appel du
chat.  Rend plus attrayant. D.  Pâturage.  Privée
de la parole. E.  Passe à Hanovre. F.  Promenade.
G.  Possessif.  Faire connaître. H.  Fromage.
Communiqua son ardeur. I.  Rejeton du frangin.
Virage au ski. J.  Trio de mèches.  Attrapée.  

SOLUTIONS

HORIZONTALEMENT :
I.  COMPLÉMENT. II.  LUIRE.  ADER. III.  ELÆIS.  AVE. IV.  MAO.  NORMES. V.  ÉNUMÈRE.  US.
VI.  NB.  TVA. VII.  CAPÉTIENS. VIII.  ÉTAT.  ÉLITE. IX.  AORTE.  ÉMEU. X.  URÉE.  DRAME.  

VERTICALEMENT :
A.  CLÉMENCEAU. B.  OULAN-BATOR. C.  MIAOU.  PARE. D.  PRÉ.  MUETTE. E.  LEINE. F.
SORTIE. G.  MA.  RÉVÉLER. H.  ÉDAM.  ANIMA. I.  NEVEU.  STEM. J.  TRESSE.  EUE.  

A B C D E F G H I J

I

II

III

IV

V

VI

VII

VIII

IX

X
© Universal Jeux

Mots croisés 10x10 180 FLA - Page 1/1

Auteur : Jacques Flament

A B C D E F G H I J

I

II

III

IV

V

VI

VII

VIII

IX

X
© Universal Jeux

Horizontalement
I.  Ville du Mali. II.  Rongeas lentement.  Petits
cours d'eau. III.  Réseau urbain.  Systèmes
linguistiques limités à quelques règles. IV.
Classement.  Opus. V.  Prière.  Aluminium. VI.
Large bassin.  Eau de Cologne. VII.  Cinéaste
néerlandais.  Abbé de Cluny. VIII.  Argile ocreuse.
Fille d'Œdipe. IX.  Stagnation. X.  Effectif.
Évalues.  

Verticalement
A.  Effrayer. B.  Monnaie suédoise.  Lit encaissé.
C.  Gros saucisson. D.  Neuvième art.  Bagatelle.
Troisième personne. E.  Lieu reposant.  Bien
établi. F.  État fédéral.  Étalon.  Pièce de charrue.
G.  Il peut être de neige. H.  État hallucinatoire.
Représentations générales. I.  Patrie d'Abraham.
Récite avec peine. J.  Ville de Corrèze.  Propres.  

SOLUTIONS

HORIZONTALEMENT :
I.  TOMBOUCTOU. II.  ÉRODAS.  RUS. III.  RER.  SABIRS. IV.  TRI.  OP. V.  ORAISON.  AL. VI.
RADE.  RHIN. VII.  IVENS.  ODON. VIII.  SIL.  ISMÈNE. IX.  ENLISEMENT. X.  RÉEL.  PÈSES.  

VERTICALEMENT :
A.  TERRORISER. B.  ÖRE.  RAVINE. C.  MORTADELLE. D.  BD.  RIEN.  IL. E.  OASIS.  SIS. F.
USA.  OR.  SEP. G.  BONHOMME. H.  TRIP.  IDÉES. I.  OUR.  ÂNONNE. J.  USSEL.  NETS.  
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Horizontalement
I.  Indication d’allure musicale. II.  Prirent garde.
III.  Admet.  Paysage. IV.  Femme de lettres.  De
la bonne manière. V.  Démonstratif.  Charmant.
Semblable. VI.  Flânas.  Père d'Esmeralda. VII.
Accusé de réception.  Petite nappe. VIII.
Griffonne.  Se gondolera. IX.  Fête religieuse.
Rempli. X.  Ouvrage de fils.  Larges tranches.  

Verticalement
A.  Promotion hiérarchique. B.  Pied-de-biche.
Stupéfait. C.  Sa part est bien taillée.  Clairsemés.
D.  Vainqueur du tour.  Petits tonneaux. E.  Sols
cultivés. F.  Île de France.  Troisième personne.
G.  Anneau de cordage.  Canard plongeur. H.  Il
entretient les tissus. I.  Explosif.  Conseillère
secrète. J.  Opéra de Rossini.  Piges.  

SOLUTIONS

HORIZONTALEMENT :
I.  ALLEGRETTO. II.  VEILLÈRENT. III.  AVOUE.  SITE. IV.  NIN.  BIEN. V.  CE.  BEL.  TEL. VI.
ERRAS.  HUGO. VII.  AR.  MARE. VIII.  ÉCRIT.  RIRA. IX.  NOËL.  PLEIN. X.  TISSU.  ÈRES.  

VERTICALEMENT :
A.  AVANCEMENT. B.  LEVIER.  COI. C.  LION.  RARES. D.  ÉLU.  BARILS. E.  GLÈBES. F.  RÉ.
IL. G.  ERSE.  HARLE. H.  TEINTURIER. I.  TNT.  ÉGÉRIE. J.  OTELLO.  ANS.  
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 Jeux 

DIFFICIlE

MOyEN

7 erreurs se sont glissées sur l’image de droite. Saurez-vous les trouver ?
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Horizontalement
I.  Jeune élégant. II.  Levées de fers.  Attraction
foraine. III.  Eau-de-vie de raisin. IV.  Sécurité
sociale.  Produit apicole.  Gadolinium. V.  Situé.
Pas silencieux, mais presque. VI.  Greffée.  Fête
religieuse. VII.  Colora. VIII.  Marque profonde. IX.
Sans vêtements.  Sur le Nil. X.  Matière pour la
fabrication de miroirs.  Oiseaux coureurs.  

Verticalement
A.  Sans lésiner. B.  Fruit de mer.  Changea de
ton. C.  Dommage.  Arrêt. D.  Fromage.  Grand au
cinéma. E.  Fais la loi. F.  Lichen.  Nanti. G.
Sulfate d’aluminium et de potassium.  Difficile de
s'en faire un. H.  Pour raccourcir l'index.  Symbole
de lenteur.... I.  ... Et celui-ci n'est guère plus
rapide.  Guise.  Sous le tablier. J.  Cité antique.
De l’autre côté (au...).  Notre Seigneur.  

SOLUTIONS

HORIZONTALEMENT :
I.  GODELUREAU. II.  RUADES.  TIR. III.  ARMAGNAC. IV.  SS.  MIEL.  GD. V.  SIS.  FEUTRÉ. VI.
ENTÉE.  NOËL. VII.  OCRA. VIII.  EMPREINTE. IX.  NU.  ASSOUAN. X.  TAIN.  ÉMEUS.  

VERTICALEMENT :
A.  GRASSEMENT. B.  OURSIN.  MUA. C.  DAM.  STOP. D.  ÉDAM.  ÉCRAN. E.  LÉGIFÈRES. F.
USNÉE.  AISÉ. G.  ALUN.  NOM. H.  ETC.  TORTUE. I.  AÏ.  GRÉ.  EAU. J.  UR.  DELÀ.  NS.  
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Horizontalement
I.  Ville du Mali. II.  Rongeas lentement.  Petits
cours d'eau. III.  Réseau urbain.  Systèmes
linguistiques limités à quelques règles. IV.
Classement.  Opus. V.  Prière.  Aluminium. VI.
Large bassin.  Eau de Cologne. VII.  Cinéaste
néerlandais.  Abbé de Cluny. VIII.  Argile ocreuse.
Fille d'Œdipe. IX.  Stagnation. X.  Effectif.
Évalues.  

Verticalement
A.  Effrayer. B.  Monnaie suédoise.  Lit encaissé.
C.  Gros saucisson. D.  Neuvième art.  Bagatelle.
Troisième personne. E.  Lieu reposant.  Bien
établi. F.  État fédéral.  Étalon.  Pièce de charrue.
G.  Il peut être de neige. H.  État hallucinatoire.
Représentations générales. I.  Patrie d'Abraham.
Récite avec peine. J.  Ville de Corrèze.  Propres.  

SOLUTIONS

HORIZONTALEMENT :
I.  TOMBOUCTOU. II.  ÉRODAS.  RUS. III.  RER.  SABIRS. IV.  TRI.  OP. V.  ORAISON.  AL. VI.
RADE.  RHIN. VII.  IVENS.  ODON. VIII.  SIL.  ISMÈNE. IX.  ENLISEMENT. X.  RÉEL.  PÈSES.  

VERTICALEMENT :
A.  TERRORISER. B.  ÖRE.  RAVINE. C.  MORTADELLE. D.  BD.  RIEN.  IL. E.  OASIS.  SIS. F.
USA.  OR.  SEP. G.  BONHOMME. H.  TRIP.  IDÉES. I.  OUR.  ÂNONNE. J.  USSEL.  NETS.  
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Horizontalement
I.  Ajout. II.  Briller.  Précurseur de l'aviation. III.
Palmier à huile.  Prière. IV.  Grand timonier.
Modèles de conduite. V.  Passe en revue.
Pratiques. VI.  Note en marge.  Taxe. VII.  Relatifs
à une dynastie de rois. VIII.  Manière d'être.  Fine
fleur. IX.  Artère.  Oiseau australien. X.  Déchet
naturel.  Genre théâtral.  

Verticalement
A.  Le Tigre. B.  Capitale asiatique. C.  Appel du
chat.  Rend plus attrayant. D.  Pâturage.  Privée
de la parole. E.  Passe à Hanovre. F.  Promenade.
G.  Possessif.  Faire connaître. H.  Fromage.
Communiqua son ardeur. I.  Rejeton du frangin.
Virage au ski. J.  Trio de mèches.  Attrapée.  

SOLUTIONS

HORIZONTALEMENT :
I.  COMPLÉMENT. II.  LUIRE.  ADER. III.  ELÆIS.  AVE. IV.  MAO.  NORMES. V.  ÉNUMÈRE.  US.
VI.  NB.  TVA. VII.  CAPÉTIENS. VIII.  ÉTAT.  ÉLITE. IX.  AORTE.  ÉMEU. X.  URÉE.  DRAME.  

VERTICALEMENT :
A.  CLÉMENCEAU. B.  OULAN-BATOR. C.  MIAOU.  PARE. D.  PRÉ.  MUETTE. E.  LEINE. F.
SORTIE. G.  MA.  RÉVÉLER. H.  ÉDAM.  ANIMA. I.  NEVEU.  STEM. J.  TRESSE.  EUE.  
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Horizontalement
I.  Indication d’allure musicale. II.  Prirent garde.
III.  Admet.  Paysage. IV.  Femme de lettres.  De
la bonne manière. V.  Démonstratif.  Charmant.
Semblable. VI.  Flânas.  Père d'Esmeralda. VII.
Accusé de réception.  Petite nappe. VIII.
Griffonne.  Se gondolera. IX.  Fête religieuse.
Rempli. X.  Ouvrage de fils.  Larges tranches.  

Verticalement
A.  Promotion hiérarchique. B.  Pied-de-biche.
Stupéfait. C.  Sa part est bien taillée.  Clairsemés.
D.  Vainqueur du tour.  Petits tonneaux. E.  Sols
cultivés. F.  Île de France.  Troisième personne.
G.  Anneau de cordage.  Canard plongeur. H.  Il
entretient les tissus. I.  Explosif.  Conseillère
secrète. J.  Opéra de Rossini.  Piges.  

SOLUTIONS

HORIZONTALEMENT :
I.  ALLEGRETTO. II.  VEILLÈRENT. III.  AVOUE.  SITE. IV.  NIN.  BIEN. V.  CE.  BEL.  TEL. VI.
ERRAS.  HUGO. VII.  AR.  MARE. VIII.  ÉCRIT.  RIRA. IX.  NOËL.  PLEIN. X.  TISSU.  ÈRES.  

VERTICALEMENT :
A.  AVANCEMENT. B.  LEVIER.  COI. C.  LION.  RARES. D.  ÉLU.  BARILS. E.  GLÈBES. F.  RÉ.
IL. G.  ERSE.  HARLE. H.  TEINTURIER. I.  TNT.  ÉGÉRIE. J.  OTELLO.  ANS.  
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